
Entrées 
Focaccia au romarin et HOVE ..............................................6,00€ 
Focaccia aux légumes et aux olives noires.....................8,50€  
Olives Kalamata ............................................................................4,00€ 
Pommes frites avec deux sauces ......................................6,50€ 
Aïoli, sauce brava 
Croquettes maison du chef....................................................8,00€ 
Sélection de charcuteries italiennes avec focaccia ......17,50€ 
Salami, Mortadelle, Bresaola, Coppa, Culatello 
Provolone avec sauce chimichurri ..................................10,15€ 
Carpaccio de bœuf avec roquette, poudre de noisettes, 
Parmesan et HOVE ...............................................................14,50€
Salade de saumon, avocat et vinaigrette à la mange......12.95€ 
Légumes grillés avec sauce romesco .............................13,50€ 
Salade César................................................................................11,50€ 
Mesclun, tomates Cherry, escalope de poulet, croûtons, 
fromage Parmesan et sauce César  
Salade de tomates Cherry au romarin, Burrata, huile 
de citron et huile de basilic ...............................................12,95€ 
Salade de fromage de chèvre ............................................12,95€ 
Mesclun, tomates Cherry, fromage de chèvre, noix et 
vinaigrette de Modena 
Salade  jardinière........................................................................9,50€ 
Mesclun, tomates Cherry, poivron rouge, poivron vert, 
oignon, maïs et olives 
 

Rissotto et pâtes
Risotto aux cèpes et à l’huile de basilic..........................12,50€
Risotto aux fruits de mer....................................................14,50€ 
Lasagnes à la bolognaise.....................................................12,50€ 
Gnocchi de pommes de terre ...........................................9,75€ 
Spaghetti .........................................................................................9,95€ 
Spaghetti Frutti di Mare......................................................12,50€ 
Rigatoni ..........................................................................................9,95€ 
Strozzapreti .................................................................................9,75€ 
Raviolis à la viande ..............................................................12,50€ 
Fiocchi de fromage et poires.............................................14,50€ 
 Sauce au choix
 Fromage · Bolognaise · Carbonara traditionnelle    ......
 Arrabbiata · Tartufata · Pesto Genovese · Napolitana 
 

Poisson 
Cabillaud avec ratatouille et aïoli gratiné....................21,50€ 
Saumon grillé avec légumes grillés...............................19,75€ 
Calmars de la côte grillés avec légumes grillés...........17,95€ 

       Déguster des pizzas et des pâtes sans gluten

Viande 
Filet de boeuf à la sauce aux truffes et frites 
maison...........................................................................................24,50€
Entrecôte de boeuf et frites maison...............................21,50€ 
Secret ibérique avec ratatouille et frites maison.......18,75€ 

Pizzas
Margherita ..................................................................................11,30€ 
Tomate et Mozzarella 
Tonno ................................................................................12,50€ 
Thon et aux oignons
Mamma Mia ....................................................................12,50€ 
Tomate, jambon blanc, œuf et Mozzarella 
Carbonara ........................................................................12,50€ 
Oeuf, Mozzarella et guanciale 
Napoli ........................................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, anchois et origan  
4 Formaggi ...............................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan et Provolone 
Veggie ............................................................................................12,50€ 
Tomate, courgette, poivron rouge, aubergine et Mozzarella 
végétalienne  
Calzone .........................................................................................12,50€
Tomate, Mozzarella, œuf et jambon blanc 
Parole ............................................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, champignons et jambon blanc 
Mala Pekora ................................................................................14,50€
Tomate, Mozzarella, Bresaola, tomates Cherry, flocons  
de Grana Padano et flambée au sirop de romarin 
Capricciosa ..............................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, champignons, jambon blanc, pepperoni 
et artichaut 
4 Maiale ........................................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, saucisse, jambon blanc, bacon et Spianata 
(chorizo épicé) 
Mar-isco ........................................................................................14,50€ 
Tomate, Mozzarella, calmars, moules et crevette décortiquée 
La Contessa ................................................................................14,50€ 
Poire, Gorgonzola, Mozzarella, miel et noix 
 

Nos desserts 
Pain à l’huile et au chocolat...................................................5,90€
Crema Catalana “ My Way “ ................................................5,90€
Borratxet gâteau de week-end...........................................5,90€ 
Tiramisu traditionnel................................................................5,90€ 
Plateau de fruits de saison .................................................5,90€ 
Glace ................................................................................................6,00€ 
 Saveur au choix
 Stracciatella · Café · Nocciola · Cioccolato 
 



 
Vin rouge
AQUA HOTEL D.O. Penedès.................................2,75€......12,60€
Xarel·lo, Parellada 

MODERNISTA D.O. Terra Alta................................................19,20€
Garnatxa negra, Ull de Llebre, Syrah
ABADAL FRANC D.O. Pla de Bages.......................................20,15€
Ull de Llebre, Sumoll, Cabernet Franc 
MARMELLANS D.O. Catalunya..............................................13,75€
Garnatxa, Samsó 
LES TALLADES D.O. Montsant .............................................16,90€
Garnatxa, Merlot, Ull de Llebre, Samsó
FAUSTINO RIVERO ULECIA COSECHERO D.O. Rioja....12,70€
Tempranillo, Garnacha
VIÑA POMAL CRIANZA D.O. Rioja....................3,55€......17,95€
Tempranillo
COTO MAYOR CRIANZA D.O. Rioja.....................................21,85€
Tempranillo
LAN RESERVA D.O. Rioja........................................................31,70€
Tempranillo, Mazuelo, Garnacha
LEGARIS ROBLE D.O. Ribera del Duero.............3,55€.......17,95€
Tempranillo 

RUDELES CEPAS JÓVENES D.O. Ribera del Duero...2,75€......12,10€ 
Tempranillo, Garnacha
RUDELES 23 D.O. Ribera del Duero.....................3,55€.......16,75€
Tempranillo, Garnacha

Italie
LAMBRUSCO GIUSEPPE VERDI AMABILE  
D.O. Emilia Romagna.....................................................................13,75€
Lambrusco 100% 
LAMBRUSCO VIOLETTA DEI GIORGI ....................................14,75€ 
Lambrusco Grasparossa 
CHIANTI D.O.C.G. LEONARDO DA VINCI......................18,75€
Sangiovese, Merlot, Cannaiolo 

Cava et Champagne
AQUA HOTEL BRUT..................................................3,10€......21,35€ 
CODORNIU GRAN CREMANT SEMI........................................25,25€ 
CAVA CODORNIU PRIMA VIDES BLANC DE BLANCS.........23,35€ 
CAVA FREIXENET CARTA NEVADA SEMI............................21,80€ 
CAVA BACH ROSÉ..........................................................................18,90€ 
MOËT CHANDON............................................................................76,20€

Vin 
Vin blanc
AQUA HOTEL D.O. Penedès....................................2,75€......12,60€
Xarel·lo, Parellada 

ERMITA D’ESPIELLS  D.O. Penedès..........................3,55€......16,75€ 
Macabeu, Xarel·lo, Parellada, Chardonnay 
BLANC MARINER D.O. Penedès..............................3,55€......16,75€ 
Xarel·lo, Chardonnay 
MODERNISTA D.O. Terra Alta................................................19,20€
Garnatxa blanca, Macabeu, Moscatell 
MARMELLANS D.O. Catalunya..............................................13,75€
Garnatxa blanca, Macabeu
VIÑA ESMERALDA D.O. Catalunya......................................23,55€
Moscatell, Gewürztraminer
LEGARIS VERDEJO D.O. Rueda............................3,55€.......16,75€
Verdejo
VIÑA SALCEDA D.O. Rueda....................................................20,95€
Verdejo
FAUSTINO RIVERO ULECIA COSECHERO D.O. Rioja.....12,70€
Viura

Italie
SANTERO MOSCATO SPUMANTE..........................................17,95€
Moscato Bianco, Espumoso Ligero 
DI LEONARDO I.G.T. VENEZIA GIULIA ...................................18,75€ 
Sauvignon Blanc 100%  

Vin rosé
AQUA HOTEL D.O. Penedès....................................2,75€......12,60€
Xarel·lo, Parellada 

AURORA D’ESPIELLS  D.O. Penedès.........................................17,95€ 
Pinot Noir, Xarel·lo 
MARMELLANS D.O. Montsant...............................................13,75€
Garnatxa, Ull de Llebre, Carinyena
PAGOS DE ARAIZ D.O. Navarra............................3,40€......16,65€
Garnacha
PRÍNCIPE DE VIANA D.O. Navarra......................................20,15€
Cabernet Sauvignon
FAUSTINO RIVERO ULECIA COSECHERO D.O. Rioja.....12,70€
Garnacha
RUDELES 23 D.O. Ribera del Duero......................3,55€.......16,75€
Tempranillo
L’ASE DE LA CLAMOR D.O. Costers del Segre..................16,75€
Garnatxa, Syrah, Ull de Llebre  

Italie
LAMBRUSCO GIUSEPPE VERDI AMABILE..........................13,75€
Lambrusco 100%
LAMBRUSCO VIOLETTA DEI GIORGI......................................14,75€ 
Lambrusco Grasparossa
PINOT GRIGIO I.G.T. DOLOMITI........................................17,95€
Pinot Grigio 100%


