
Entrantes 
Focaccia con romero y AOVE ................................................6,00€ 
Focaccia de verduras con aceitunas negras...................8,50€  
Olivas Kalamata ............................................................................4,00€ 
Patatas con dos salsas ...........................................................6,50€ 
Alioli, salsa brava 
Croquetas del chef caseras.....................................................8,00€
Selección de embutidos italianos con focaccia ..........17,50€ 
Salami, Mortadella, Bresaola, Coppa, Culatello 
Provolone con salsa chimichurri .....................................10,15€ 
Carpaccio de ternera con rúcula, polvo de avellanas, 
Parmesano y AOVE................................................................14,50€ 
Ensalada de salmón con aguacate y vinagreta  
de mango......................................................................................12.95€ 
Ensalada César...........................................................................11,50€ 
Mesclun, tomates Cherry, escalopa de pollo, 
picatostes, queso Parmesano y salsa César  
Ensalada de tomates Cherry al horno con romero, 
Burrata, aceite de limón y aceite de albahaca ..........12,95€ 
Ensalada de queso de cabra...............................................12,95€ 
Mesclun, tomates Cherry, queso de cabra, frutos secos 
y vinagreta de Módena 
Ensalada hortelana....................................................................9,50€ 
Mesclun, tomates Cherry, pimiento rojo, pimiento verde, 
cebolla, maíz y olivas 
 

Risotto y Pastas 
Risotto con boletus y aceite de albahaca.......................12,50€
Risotto de marisco...................................................................14,50€ 
Lasaña boloñesa.......................................................................12,50€
Gnocchi de patata ......................................................................9,75€ 
Spaghetti .........................................................................................9,95€ 
Spaghetti Frutti di Mare......................................................12,50€ 
Rigatoni ..........................................................................................9,95€ 
Strozzapreti .................................................................................9,75€ 
Ravioli de carne .......................................................................12,50€ 
Fiocchi de queso y peras.....................................................14,50€ 
 Salsa a elegir
 Queso · Boloñesa · Carbonara tradicional 
 Arrabbiata · Tartufata · Pesto Genovese · Napolitana 
 

Pescado 
Bacalao con pisto y alioli gratinado.................................21,50€ 
Salmón a la plancha con verduritas a la brasa.........19,75€ 
Calamares de la costa a la plancha con verduritas...17,95€ 
 

       Disponemos de pizzas y pastas sin gluten 

Carnes 
Filete de ternera con salsa trufada y guarnición 
de patatas fritas caseras............................................................24,50€
Entrecot de ternera con guarnición de patatas 
fritas caseras .............................................................................21,50€ 
Secreto ibérico con pisto y patatas fritas caseras......18,75€

Pizzas
Margherita ..................................................................................11,30€ 
Tomate y Mozzarella 
Tonno .............................................................................................12,50€ 
Atún y cebolla
Mamma Mia ...............................................................................12,50€ 
Tomate, jamón de York, huevo y Mozzarella  
Carbonara ...................................................................................12,50€ 
Huevo, Mozzarella y guanciale 
Napoli ........................................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, anchoas y orégano  
4 Formaggi ...............................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesano y Provolone  
Veggie ............................................................................................12,50€ 
Tomate, calabacín, pimiento rojo, berenjena y Mozzarella vegana 
Calzone .........................................................................................12,50€
Tomate, Mozzarella, huevo y jamón cocido 
Parole ............................................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, champiñones y jamón cocido 

Mala Pekora ................................................................................14,50€
Tomate, Mozzarella, Bresaola, tomate Cherry,
escamas Grana Padano y flambeado con gel de romero 
Capricciosa ..............................................................................12,50€ 
Tomate, Mozzarella, champiñones, jamón cocido, pepperoni y 
alcachofas 
4 Maiale ........................................................................................12,50€ 
Tomate, salchichas, Mozzarella, jamón cocido, beicon y Spianata 
(chorizo picante) 
Mar-isco ........................................................................................14,50€ 
Tomate, Mozzarella, calamar, mejillones y gamba pelada 
La Contessa ................................................................................14,50€ 
Pera, Gorgonzola, Mozzarella, miel y nueces 
 

Nuestros  postres 
Pan con aceite y chocolate......................................................5,90€
Crema Catalana “ My Way “ ................................................5,90€
Borrachito de fin de semana...............................................5,90€ 
Tiramisú tradicional..................................................................5,90€ 
Plato de fruta de temporada...............................................5,90€ 
Helado ............................................................................................6,00€ 
 Sabor a elegir
 Stracciatella · Café · Nocciola · Cioccolato 
 



 
Tintos
AQUA HOTEL D.O. Penedès.................................2,75€......12,60€
Xarel·lo, Parellada 

MODERNISTA D.O. Terra Alta................................................19,20€
Garnatxa negra, Ull de Llebre, Syrah
ABADAL FRANC D.O. Pla de Bages.......................................20,15€
Ull de Llebre, Sumoll, Cabernet Franc 
MARMELLANS D.O. Catalunya..............................................13,75€
Garnatxa, Samsó 
LES TALLADES D.O. Montsant .............................................16,90€
Garnatxa, Merlot, Ull de Llebre, Samsó
FAUSTINO RIVERO ULECIA COSECHERO D.O. Rioja....12,70€
Tempranillo, Garnacha
VIÑA POMAL CRIANZA D.O. Rioja....................3,55€......17,95€
Tempranillo
COTO MAYOR CRIANZA D.O. Rioja.....................................21,85€
Tempranillo
LAN RESERVA D.O. Rioja........................................................31,70€
Tempranillo, Mazuelo, Garnacha
LEGARIS ROBLE D.O. Ribera del Duero.............3,55€.......17,95€
Tempranillo 

RUDELES CEPAS JÓVENES D.O. Ribera del Duero...2,75€.....12,10€ 
Tempranillo, Garnacha
RUDELES 23 D.O. Ribera del Duero.....................3,55€.......16,75€
Tempranillo, Garnacha

Italia
LAMBRUSCO GIUSEPPE VERDI AMABILE  
D.O. Emilia Romagna....................................................................13,75€
Lambrusco 100% 
LAMBRUSCO VIOLETTA DEI GIORGI ....................................14,75€ 
Lambrusco Grasparossa 
CHIANTI D.O.C.G. LEONARDO DA VINCI......................18,75€
Sangiovese, Merlot, Cannaiolo 

Cavas y Champagne
AQUA HOTEL BRUT..................................................3,10€......21,35€ 
CODORNIU GRAN CREMANT SEMI........................................25,25€ 
CAVA CODORNIU PRIMA VIDES BLANC DE BLANCS.........23,35€ 
CAVA FREIXENET CARTA NEVADA SEMI............................21,80€ 
CAVA BACH ROSÉ..........................................................................18,90€ 
MOËT CHANDON............................................................................76,20€

Carta de vinos 
Blancos
AQUA HOTEL D.O. Penedès....................................2,75€......12,60€
Xarel·lo, Parellada 

ERMITA D’ESPIELLS  D.O. Penedès..........................3,55€......16,75€ 
Macabeu, Xarel·lo, Parellada, Chardonnay 
BLANC MARINER D.O. Penedès..............................3,55€......16,75€ 
Xarel·lo, Chardonnay 
MODERNISTA D.O. Terra Alta................................................19,20€
Garnatxa blanca, Macabeu, Moscatell 
MARMELLANS D.O. Catalunya..............................................13,75€
Garnatxa blanca, Macabeu
VIÑA ESMERALDA D.O. Catalunya......................................23,55€
Moscatell, Gewürztraminer
LEGARIS VERDEJO D.O. Rueda............................3,55€.......16,75€
Verdejo
VIÑA SALCEDA D.O. Rueda....................................................20,95€
Verdejo
FAUSTINO RIVERO ULECIA COSECHERO D.O. Rioja.....12,70€
Viura

Italia
SANTERO MOSCATO SPUMANTE..........................................17,95€
Moscato Bianco, Espumoso Ligero 
DI LEONARDO I.G.T. VENEZIA GIULIA ...................................18,75€ 
Sauvignon Blanc 100%  

Rosados
AQUA HOTEL D.O. Penedès....................................2,75€......12,60€
Xarel·lo, Parellada 

AURORA D’ESPIELLS  D.O. Penedès.........................................17,95€ 
Pinot Noir, Xarel·lo 
MARMELLANS D.O. Montsant...............................................13,75€
Garnatxa, Ull de Llebre, Carinyena
PAGOS DE ARAIZ D.O. Navarra............................3,40€......16,65€
Garnacha
PRÍNCIPE DE VIANA D.O. Navarra......................................20,15€
Cabernet Sauvignon
FAUSTINO RIVERO ULECIA COSECHERO D.O. Rioja.....12,70€
Garnacha
RUDELES 23 D.O. Ribera del Duero......................3,55€.......16,75€
Tempranillo
L’ASE DE LA CLAMOR D.O. Costers del Segre..................16,75€
Garnatxa, Syrah, Ull de Llebre  

Italia
LAMBRUSCO GIUSEPPE VERDI AMABILE..........................13,75€
Lambrusco 100%
LAMBRUSCO VIOLETTA DEI GIORGI......................................14,75€ 
Lambrusco Grasparossa
PINOT GRIGIO I.G.T. DOLOMITI........................................17,95€
Pinot Grigio 100%


